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を
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す
。

住
民
基
本
台
帳
に
も
と
づ
く
人
の
動
き
　
平
成
22
年
９
月
30
日
現
在
　（
前
月
比
）
人
口
46,499

人（
－
10）/男

性
22,022

人（
－
11）/女

性
24,477（

＋
1）/ 世

帯
数
14,994

世
帯（
＋
8）

さ
く
ら

第11回

江里口　茂
佐賀県小城町清水鯉料理組合代表
清水の鯉の味と食文化を守るため、
現在 8店舗が加盟している。

「寒鯉」のシーズン到来！冬こそ“鯉” 
かんごい

～　アイ　ラブ　おぎ　～

清
水
の
鯉
が
美
味
し
い
理
由

　

清
水
と
言
え
ば
〝
鯉
〞
と
い
う
ほ
ど
有
名

だ
が
、
現
在
８
件
の
鯉
料
理
店
が
軒
を
連
ね

る
。

　

江
里
口
さ
ん
に
清
水
の
鯉
の
特
徴
を
尋
ね

る
と
「
コ
リ
コ
リ
と
し
た
食
感
と
臭
み
が
な

い
こ
と
で
す
。
こ
の
味
を
引
き
出
す
た
め
に
、

名
水
百
選
に
選
ば
れ
た
清
水
の
清
流
で
20
日

間
以
上
、
餌
を
や
ら
ず
に
さ
ら
し
ま
す
。
そ

う
す
る
こ
と
で
鯉
の
身
が
引
き
締
ま
っ
て
美

味
し
く
な
る
ん
で
す
。

　

ま
た
、
鯉
を
さ
ば
く
の
は
店
主
の
仕
事
で

す
。
自
ら
が
包
丁
を
握
り
、
お
客
様
に
責
任

を
持
っ
て
お
料
理
を
ご
提
供
さ
せ
て
い
た
だ

い
て
い
ま
す
」
と
眼
に
は
見
え
な
い
影
の
労

が
あ
っ
て
今
の
味
が
守
ら
れ
て
い
る
。

　

特
別
に
さ
ば
く
と
こ
ろ
を
見
せ
て
も
ら
っ

た
が
、
実
物
の
鯉
は
大
き
く
、
暴
れ
る
。
い

け
す
の
中
か
ら
さ
っ
と
掴
み
、
あ
っ
と
言
う

間
に
さ
ば
く
姿
は
見
事
。

　

更
に
「
長
年
や
っ
て
い
る
と
眼
を
瞑
っ
て

も
さ
ば
け
る
ん
だ
よ
。」
と
実
践
し
て
く
だ

さ
っ
た
。
さ
す
が
職
人
技
。

こ
れ
か
ら
が
旬
の
「
寒
鯉
」

　

鯉
の
料
理
は
、
夏
の
イ
メ
ー
ジ
が
強
い
が
、

実
は
11
〜
２
月
く
ら
い
が
脂
が
の
っ
て
美
味

し
い
そ
う
だ
。

　

ま
た
、
鯉
は
高
栄
養
食
品
で
、
中
国
で
は

昔
か
ら
薬
の
中
で
上
薬
（
多
量
に
長
期
に
服

用
し
て
も
副
作
用
が
な
く
、
不
老
長
寿
の
効

果
が
あ
る
と
さ
れ
た
薬
）
と
も
言
わ
れ
て
い

た
。

　

鯉
の
効
能
は
科
学
的
に
も
証
明
さ
れ
、
近

畿
大
学
の
久
保
道
徳
氏
の
報
文
に
よ
る
と
、

肝
臓
病
や
胃
潰
瘍
の
抑
制
効
果
に
加
え
、
む

く
み
の
解
消
な
ど
の
効
果
が
期
待
で
き
る
な

ど
、
色
ん
な
可
能
性
を
秘
め
て
い
る
。

　
「
お
客
様
か
ら
、
お
酒
の
し
め
に
鯉
こ
く
を

飲
ん
だ
ら
次
の
日
が
楽
だ
っ
た
、
と
言
わ
れ

ま
す
。
こ
れ
か
ら
の
季
節
こ
そ
、
滋
養
強
壮

に
鯉
料
理
を
食
べ
て
、
健
康
的
に
過
ご
し
て

い
た
だ
き
た
い
で
す
ね
。
そ
し
て
代
々
受
け

継
が
れ
て
き
た
鯉
料
理
と
い
う
〝
食
文
化
〞

を
次
の
代
に
残
し
て
い
け
る
よ
う
、
多
く
の

方
に
食
べ
に
来
て
い
た
だ
き
た
い
」
と
の
思

い
を
込
め
て
今
日
も
調
理
場
に
立
つ
。

江里口　茂
佐賀県小城町清水鯉料理組合代表
清水の鯉の味と食文化を守るため、
現在 8店舗が加盟している
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46,499
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－
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22,022

人（
－
11）/女

現在 8店舗が加盟している。

桜色に輝く鯉のあらいには自慢の酢味噌が
よく合う。鯉のエキスが凝縮された鯉こく
も絶品。

桜色に輝く鯉のあらいには自慢の酢味噌が桜色 輝く鯉 あら は自慢 酢味噌
よく合う。鯉のエキスが凝縮された鯉こく
も絶品。

世
帯
数
14,994

世
帯（
＋
8）

熟練の見事な包丁さばき。余分な脂を落
とすため、切り身を水で洗うので「鯉の
洗い」と言われる。こりこりとした食感
が更に増す。

か
ん
ご
い

る
な

く
を

わ
れ

強
壮

し
て

受
け

化
〞

く
の

の
思

清水竹灯りプレゼントプレゼントレゼントレゼントプレプレ
竹灯りの期間内にお食事されたお客様に清水竹灯りの入場券を
プレゼント致します。ご予約は各店へ。

落
の
感

灯りの入場券を灯りの期間内にお食事されたお客様に清水竹灯竹灯 灯りの入場券をに清水竹灯
レゼント致します。ご予約は各店へ。プレ
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